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Auf den folgenden Seiten finden Sie die Beschreibung zu den Varianten. Auf Anfrage prüfen wir auch spezielle Wünsche ausserhalb unserer 
Pakete. Hier kann sich der Preis jedoch erhöhen. Für spezielle Wünsche nutzen Sie bitte das Bemerkungsfeld.
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VARIANTE I

BARBECUE | KUMPEL FINE 
DININGBARBECUE

Krautsalat wie bei Mutter, mit Paprika fein abgeschmeckt 

Mediterraner Nudelsalat mit getrockneten Tomaten & Oliven 

Frisch-knackige Sommersalatblätter mit Joghurtdressing extra

Mediterraner Tomatensalat mit Mozzarellakugeln & Basilikum

Brötchenkonfekt, Baguette & Ciabatta mit Salzbutter

“FRISCHE BEILAGEN UND SAFTIGES VOM GRILL”

Rinderhüftsteaks, frisch gegrillt, trocken mariniert 

Filet von der Putenbrust in Lemon-Marinade eingelegt 

Steaks vom Schweinenacken fein gewürzt mit Meersalz & Olivenöl

Metzgerbratwurst mit unserer berühmten Currysoße

Fackelspiesse aus Bauchfleisch, pikant gewürzt

Spieß mit Schweinelachs und Zwiebel, mediterran gewürzt

Marinierter Spitzpaprika

Kleine Kartoffeln, mit Champignons & Zwiebeln gebraten

Currysauce warm mit Currypulver

BBQ-Soße

Dattelfrischkäse

Tsatsiki
VARIANTE IBARBECUE “KUMPEL”

Barbecue “Kumpel”

BEILAGEN

VOM GRILL

SAUCEN
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VARIANTE II

BARBECUE | BERGMANN FINE 
DININGBARBECUE

Bauernsalat mit Oliven & Feta-Käse

Tomatensalat mit Mozzarella-Würfeln & Basilikum

Coleslaw - Amerikanischer Weißkrautsalat

Bunter Pflücksalat mit Croûtes, Parmesanhobel & Sonnenblumenkerne

Mediterraner Nudelsalat mit sardischen Tomaten

Hausgebeizter Caipirinha-Lachs 

Frische Brotauswahl & Butter

“FRISCHE BEILAGEN UND SAFTIGES VOM GRILL”

Edelfisch auf Gemüsebett in der Folie gegrillt 

Rostbratwurst

Gebratene Chorizo

Irish Flank Steak

Schweine-Lendchen in Mauritius Marinade

Gemüsepfanne mit Zucchini, Champignons, Zwiebel & Paprika

Grillkartoffel mit Kräutercreme

Hausgemachte Aioli

Madagaskar-Pfeffer-Flash

Fruchtige Indische Sauce

BBQ - Soße (Rauch)

Iserlohner Senf

Limetten-Minze BBQ-Sauce

Pfeffer-Steak-Sauce

VARIANTE IIBARBECUE “BERGMANN”

Barbecue “Bergmann”

BEILAGEN

VOM GRILL

SAUCEN

65



PRODUKTIONSGUIDE | CATERING | BARBECUE “STEIGER” | AUSWAHL

VARIANTE III

BARBECUE | STEIGER FINE 
DININGBARBECUE

BEILAGEN

Caesar Salad mit Parmesan & Speckwürfeln

Rahm-Krautsalat mit Karotten, Sahne und einem Hauch Honig 

Leichter Kartoffelsalat mit Olivenöl, Rosmarin & Spinatblättern

Kartoffelecken mit Schale, frisch frittiert 

Texas Beans mit roten, weißen & grünen Bohnen in einer deftigen BBQ-Soße

Mini-Brötchen, Baguette & Ciabatta

“FRISCHE BEILAGEN UND SAFTIGES VOM GRILL”

VOM GRILL

Goldbrauner ganzer Truthahn am Spieß gegrillt

Saftiges Pulled Pork 

Bestes Rib-Eye-Steak

Burger mit Rindfleisch-Patties mit Cheddar, Gurken, Tomaten & Soßen

Fackelspieße aus Bauchfleisch pikant gewürzt

Spareribs langsam auf dem Grill gegart

Halber Maiskolben frisch gegrillt

SAUCEN

Kräuterbutter

Kräuterschmand 

Madagaskar-Pfeffer-Flash

BBQ - Soße (Rauch)

Iserlohner Senf

Ketchup

Pfeffer-Steak-Sauce

VARIANTE IIIBARBECUE “STEIGER”

Barbecue “Steiger”

87



PRODUKTIONSGUIDE | CATERING | BARBECUE “VEGETARISCH” | AUSWAHL

VARIANTE IV

BARBECUE | VEGETARISCH FINE 
DININGBARBECUE

Eingerollt und aufgespießt: Zucchini-Feta-Spieße vom Grill

Gefüllte Champignons Enchilada Style

Vegetarischer Burger mit Avocado-Mango-Toppin

Aufgespießter Tofu vom Grill mit Physalis

Rosmarin-Folienkartoffel mit Feigen-Oliven Relish

Getoastet ist gut, gegrillt ist besser: Zucchini-Sandwich mit Gruyère

Sei ein Hochstapler! Halloumi-Burger mit Grillgemüse

Brokkoli mit Zitrone vom Grill

Veggie Quesadillas mit Grillgemüse und Ziegenkäse

Gegrillter Zucchinisalat mit Chili und Minze

Halloumi-Melonen-Spieße

Gegrilltes Pide-Sandwich mit Spinat und Camembert

Gegrillte Aubergine getoppt mit Ziegenkäse und Tomate

Grillen, füllen, Löffel rein – gegrillte Avocado mit Tomatensalsa

Hallo Sommer! Gegrillter Fenchelsalat mit Orange

Gegrillte Zucchini mit Basilikum und leichtem Limetten-Dressing

Stockbrot ohne Hefe? Klar! Ruckzuck Quark-Öl-Teig

Sag Cheeeeese: Kartoffel-Käse-Päckchen vom Grill

Gegrillte Banane mit Schokolade und Marshmallows

Gegrillte Fruchtspieße mit Limetten-Joghurt

“KÖSTLICH GRILLEN OHNE FLEISCH”

VARIANTE IVBARBECUE “VEGETARISCH”

Barbecue “Vegetarisch”

109


	01: Off
	02: Off
	03: Off
	04: Off
	Bemerkungen Z1: 
	Bemerkungen Z2: 
	Bemerkungen Z3: 
	Firma: 
	Bearbeiter: 
	Datum: 
	Version: 
	Veranstaltungsname: 
	Veranstaltungsdatum: 


