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- VARIANTE |
BARBECUE | KUMPEL

Barbecue “Kumpel”

BEILAGEN

Krautsalat wie bei Mutter, mit Paprika fein abgeschmeckt
Mediterraner Nudelsalat mit getrockneten Tomaten & Oliven
Frisch-knackige Sommersalatblatter mit Joghurtdressing extra
Mediiterraner Tomatensalat mit Mozzarellakugeln & Basilikum
Brétchenkonfekt, Baguette & Ciabatta mit Salzbutter

VOM GRILL

Rinderhuftsteaks, frisch gegrillt, trocken mariniert

Filet von der Putenbrust in Lemon-Marinade eingelegt

Steaks vom Schweinenacken fein gewurzt mit Meersalz & Olivendl
Metzgerbratwurst mit unserer berihmten Currysoi3e
Fackelspiesse aus Bauchfleisch, pikant gewurzt

Spie3 mit Schweinelachs und Zwiebel, mediterran gewurzt
Marinierter Spitzpaprika

Kleine Kartoffeln, mit Champignons & Zwiebeln gebraten

SAUCEN

Currysauce warm mit Currypulver
BBQ-SoBe

Dattelfrischkése

Tsatsiki
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VARIANTE Il

BARBECUE | BERGMANN

Barbecue “Bergmann’

BEILAGEN

Bauernsalat mit Oliven & Feta-Kése

Tomatensalat mit Mozzarella-Wurfeln & Basilikum

Coleslaw - Amerikanischer WeiBkrautsalat

Bunter Pflticksalat mit Crotes, Parmesanhobel & Sonnenblumenkeme
Mediterraner Nudelsalat mit sardischen Tomaten

Hausgebeizter Caipirinha-Lachs

Frische Brotauswahl & Butter

VOM GRILL

Edelfisch auf Gemusebett in der Folie gegrillt

Rostbratwurst

Gebratene Chorizo

Irish Flank Steak

Schweine-Lendchen in Mauritius Marinade

GemuUsepfanne mit Zucchini, Champignons, Zwiebel & Paprika
Grillkartoffel mit Krautercreme

SAUCEN

Hausgemachte Aioli
Madagaskar-Pfeffer-Flash
Fruchtige Indische Sauce
BBQ - SoBe (Rauch)
Iserlohner Senf
Limetten-Minze BBQ-Sauce
Pfeffer-Steak-Sauce

IGES VOM GRILL”



PRODUKTIONSGUIDE | CATERING | BARBECUE “STEIGER” | AUSWAHL

VARIANTE Il

BARBECUE | STEIGER

Barbecue “Steiger”

BEILAGEN

Caesar Salad mit Parmesan & Speckwurfeln

Rahm-Krautsalat mit Karotten, Sahne und einem Hauch Honig

Leichter Kartoffelsalat mit Olivendl, Rosmarin & Spinatblattern
Kartoffelecken mit Schale, frisch frittiert

Texas Beans mit roten, weiBen & grinen Bohnen in einer deftigen BBQ-Sol3e
Mini-Brétchen, Baguette & Ciabatta

VOM GRILL

Goldbrauner ganzer Truthahn am Spie3 gegrillt

Saftiges Pulled Pork

Bestes Rib-Eye-Steak

Burger mit Rindfleisch-Patties mit Cheddar, Gurken, Tomaten & Sofi3en
Fackelspie3e aus Bauchfleisch pikant gewUrzt

Spareribs langsam auf dem Grill gegart

Halber Maiskolben frisch gegrillt

SAUCEN

Krauterbutter
Krauterschmand
Madagaskar-Pfeffer-Flash
BBQ - SoBe (Rauch)
Iserlohner Senf

Ketchup
Pfeffer-Steak-Sauce
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VARIANTE IV

BARBECUE | VEGETARISCH

Barbecue “Vegetarisch”

Eingerolit und aufgespieft: Zucchini-Feta-Spie3e vom Grill
Geflllte Champignons Enchilada Style

Vegetarischer Burger mit Avocado-Mango-Toppin
AufgespieBter Tofu vom Grill mit Physalis
Rosmarin-Folienkartoffel mit Feigen-Oliven Relish

Getoastet ist gut, gegrillt ist besser: Zucchini-Sandwich mit Gruyere
Sei ein Hochstapler! Halloumi-Burger mit Grillgemuse

Brokkoli mit Zitrone vom Gill

Veggie Quesadillas mit Grillgemuse und Ziegenkéase

Gegrillter Zucchinisalat mit Chili und Minze
Halloumi-Melonen-SpielRe

Gegrilltes Pide-Sandwich mit Spinat und Camembert

Gegrillte Aubergine getoppt mit Ziegenkase und Tomate

Grillen, fUllen, Loffel rein — gegrillte Avocado mit Tomatensalsa
Hallo Sommer! Gegrillter Fenchelsalat mit Orange

Gegrillte Zucchini mit Basilikum und leichtem Limetten-Dressing
Stockbrot ohne Hefe? Klar! Ruckzuck Quark-Ol-Teig

Sag Cheeeeese: Kartoffel-Kase-Packchen vom Girill

Gegrillte Banane mit Schokolade und Marshmallows

Gegrillte FruchtspieBe mit Limetten-Joghurt
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